Merkblatt fir Lebensmittelunternehmer

Fische + Muscheln+ Fischereierzeugnisse

Speziell fir Fische + Muscheln+ Fischereierzeugnisgolgende Vorschriften zur Beachtung.

Tierische Lebensmittel-Hygieneverordnung (Tier-LMHV) vom 8. August 2007 (BGBI. | S. 1816,
1828 i.d.g.Fass.)Anlage 1 zu § 3 Abs. 1 Satz 1 Nr. 1 und 2 Tier-LWkgelt
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Anforderungen an die Abgabe kleiner Mengen von Fideereierzeugnissen
oder von lebenden Muscheln

Allgemeine Anforderungen:

Fischereifahrzeuge missen so beschaffendssn,Fischereierzeugnisse oder lebende
Muscheln nicht mit Schmutz- oder Abwasser, Abgakeaftstoff, Ol oder sonstigen
Schadstoffen verunreinigt werden kénnen.

Fischereierzeugnisse oder lebende Muschalihbgingeeigneten Temperaturen
aufzubewahren und zu beférdern und vor Verunremggu und Sonneneinstrahlung oder
anderen Warmequellen zu schitzen.

Fischereierzeugnisse oder lebende Muschaissizu behandeln, dass Beschadigungen oder
Quetschungen so weit wie mdglich vermieden werden.

Fur alle Reinigungszwecke ist Trinkwasseremwwenden. Zur Reinigung unzerteilter
Fischereierzeugnisse oder lebender Muscheln karreses Wasser oder sauberes
Meerwasser verwendet werden.

Spezielle Anforderungen an die Abgabe von Fisefreierzeugnissen:

Lebende Fischereierzeugnisse missen so aufltevder beférdert werden, dass die
Lebensmittelsicherheit und die Lebensfahigkeit nidchteilig beeinflusst werden.
Fischereierzeugnisse, die nicht am Leben gmhalerden, missen nach dem Fang so bald wie
mdglich gekuhlt werden. Ist eine Kiihlung an Borchbhiméglich, so missen die
Fischereierzeugnisse so bald wie moglich angelagé&tihlt und so bald wie moglich
abgegeben werden.

Werden Fischereierzeugnisse gekopft oder ansgmen, so hat dies so schnell wie mdglich
nach dem Fang und unter hygienisch einwandfreielingengen zu erfolgen. Unmittelbar
danach mussen die Fischereierzeugnisse sorgféttiprimkwasser oder — an Bord von
Fischereifahrzeugen — mit sauberem Wasser odeesamtMeerwasser gereinigt werden.
Eingeweide und solche Teile, die die Gesundheitisschen gefahrden kénnen, sind so
rasch wie moglich von den zum menschlichen Verbelstimmten Erzeugnissen

zu entfernen und getrennt zu halten.

Fischereierzeugnisse missen nach AussehamiGand Konsistenz frisch sein.
Fischereierzeugnisse von Seefischen sind varldeerkehrbringen einer geeigneten
Sichtkontrolle zu unterziehen, damit sichtbare 8itea festgestellt werden kdnnen.

Spezielle Anforderungen an die Abgabe von lebdaen Muscheln:

Lebende Muscheln missen Merkmale aufweiseraui Frischezustand und Lebensfahigkeit
schlieBen lassen, wie eine schmutzfreie Schale,ipfreaktion und normale Mengen von
Schalenflussigkeit.

Lebende Muscheln dirfen keinen erheblichenpBeaturschwankungen ausgesetzt werden.
Sie sind so aufzubewahren, dass ihre Lebensfahigiobit beeintrachtigt wird.

Austern mussen mit der konkaven Seite nagtnuaifbewahrt werden.

Lebende Muscheln dirfen nur in verschloss&fepackungen befordert oder abgegeben
werden. Die Verpackung muss ausreichend fest gairdie lebenden Muscheln vor
nachteiligen Beeinflussungen zu schitzen.



3.5 Lebende Muscheln dirfen keine Gehalte an marBiotoxinen aufweisen, die folgende
Grenzwerte Uberschreiten:

3.5.1 Lahmungen hervorrufende Algentoxine (Paiayhellfish Poison — PSP):
800 Mikrogramm je Kilogramm,

3.5.2 Amnesie hervorrufende Algentoxine (Amnegielish Poison — ASP):
20 Milligramm Domoinséauren je Kilogramm,

3.5.3 Okadaséaure, Dinophysistoxine und Pectenatarsgesamt:
160 Mikrogramm Okadaséaure-Aquivalent je Kilogramm,

3.5.4 Yessotoxine:
1 Milligramm Yessotoxin-Aquivalent je Kilogramm ode

3.5.5 Azaspiracide:
160 Mikrogramm Azaspiracid-Aquivalent je Kilogramm.

85 Tier-LMHV
Verbote und Beschrankungen ( speziell fir Fischererzeugnisse in Kurzversion)

(1) Kleine Mengen von Fischereierzeugnissen, dideruArten der Schlangenmakrelen, Olfische
oder Rhizinusfische (Gempylidae) gehéren, insbesanButtermakrelen der Arten Ruvettus
pretiosus und Lepidocybium flavobrunneum, dirfenmit einem Hinweis, dass das
Fischereierzeugnis Stoffe enthalten kann, die dach Verzehr zu Verdauungsstérungen fuhren
kénnen, abgegeben werden. Bei der Abgabe in urehigitter verpackter Form sind zusatzlich zu
dem Hinweis nach Satz 1

1. der wissenschaftliche Name und die Handelsblezeng der Art des Fisches und

2. Zubereitungshinweise nach Mal3gabe des Satekder Verpackung oder Umhdillung
anzugeben. Fur die Art und Weise der Kennzeichgiin@ 3 Abs. 3 Satz 1, 2 und 3 Halbsatz 1
der Lebensmittel-Kennzeichnungsverordnung entspreth

(2) Es ist verboten, kleine Mengen von lebendendideln abzugeben, die nicht aus
Erzeugungsgebieten stammen, die von der zustanBigietrde nach Anhang Il Kapitel Il Buchstabe
A der Verordnung (EG) Nr. 854/2004 des EuropaisdP@rmaments und des Rates vom 29. April 2004
mit besonderen Verfahrensvorschriften fur die arh#diUberwachung von zum menschlichen Verzehr
bestimmten Erzeugnissen tierischen Ursprungs (BBINr. L 139 S. 206, Nr. L 226 S. 83) als Gebiet
der Klasse A eingestuft worden sind.

Anforderungen an den Einzelhandel fir Lebensmittetierischen Ursprungs

8 6 Tier-LMHV, Nebenséchliche Tatigkeitendes Einzélandels
im Sinne des Artikels 1 Abs. 5 Buchstabe b Ndeii Verordnung (EG) Nr. 853/2004

Die Abgabe von Lebensmitteln tierischen Ursprungs @inem Betrieb des Einzelhandels an andere
Betriebe des Einzelhandels stellt eine nebensdehliétigkeit auf lokaler Ebene von beschranktem
Umfang nach Artikel 1 Abs. 5 Buchstabe b Nr. ii #@rordnung (EG) Nr. 853/2004 dar, wenn die

Abgabe

1. auf hochstens ein Drittel der Herstellungsmedegabgebenden Betriebes an Lebensmitteln
tierischen Ursprungs und

2. auf im Umkreis von nicht mehr als 100 Kilometgelegene Betriebe beschrankt ist.

§ 15 (4) Tier-LMHV, Gebote, Verbote und Beschréankugen
Speziell fir Fischereierzeugnisse ist der § 15 fédier-LMHV zu beachten :

(4) Fischereierzeugnisse, die zu den Arten delaSgenmakrelen, Olfische oder Rhizinusfische
(Gempylidae) gehdren, insbesondere Buttermakrede\den Ruvettus pretiosus und
Lepidocybium flavobrunneum, diirfen nur umhllt oderpackt abgegeben werden.

Auf der Umhallung oder Verpackung sind



wn P

der wissenschaftliche Name und die Handelsbezeity der Art des Fisches,
Zubereitungshinweise und

ein Hinweis, dass das Fischereierzeugnis Stofiealten kann, die nach dem Verzehr
zu Verdauungsstorungen fihren kdnnen, nach Malligdb8atzes 3 anzugeben.

Fur die Art und Weise der Kennzeichnung gilt 8 3AB Satz 1, 2 und 3 Halbsatz 1
der Lebensmittel-Kennzeichnungsverordnung (LKMWserechend.

Fur weiterfihrende Fragen zum Lebensmittelrechtdardnverkehrbringung von
Lebensmitteln kbnnen Sie das zustandige Veterinid-
Lebensmitteliberwachungsamt der Hansestadt Roétthék HRO) konsultieren.
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